CocRtail Maison

Cardinal

Coupe de Champagne

Kir au Vin Blanc

(Cassis, Péche, Framboise, Miire)
Kir Royal

Martini Blanc (4 cl)
Martini Rouge (4 cl)
Pastis (2 cl)

Lillet Rouge (4 cl)

Lillet Blanc (4 cl)

Lillet Rosé (4 cl)

Campari (2 cl)

Suze

Porto

Pineau

Américano Maison
Whisky (4 cl)

Baby (2 cl)

Biére Pression (Biére d 'Alsace Familiale )
Biere

Pinte

Jus de Fruits, Coca, Orangina,
Badoit Rouge, Schweppes
Badoit, Evian




Carte des Hors d 'Oeuvres

Foie gras de Canard Mi-Cuit Maison 21,50 €
Salade de Chévre Chaud 1550 €
Salade de Saumon Fumé 17,50 €
Tranche de Saumon Fumé 16,50 €
Gambas au Pesto 1850 €

Escargots de Bourgogne

Par 6 13,50 €
Par 12 1850 €

Salade Périgourdine 16,50 €
(Gésiers de Poulet Confit, Bleu d’ Auvergne, Croiitons)

Salade de Terroir 24,50 €

(Gésiers de Poulet Confit, Croiitons,
Foie Gras de Canard Mi-Cuit Maison)




MENU 2 19.50 €

SERVI UNIQUEMENT LE MIDI (Sauf jours fériés)

—ES

Pdté Landais aux Foie gras
ou
Salade de Chévre Chaud
ou
Tranche de Saumon Fumé

®Plat du Jour
ou
Bavette Sauce au Poivre
ou
Poisson du Jour
ou
Confit de Canard (se suptément)

=

Ile Flottante
ou

Panacotta Fruits Rouges
ou
Dessert du Moment

Tous les autres desserts d la carte sont en supplément
Prix Net

4




MENU a 31.50 €

~ i~
=

Carpaccio de Saumon Fumé
ou

Salade Périgourdine
(Gésiers de Poulet, Bleu, Croiitons)

ou
6 Escargots de Bourgogne
ou
Fote Gras Mi-Cuit Maison (+se supplément)

Entrecte (Sauce Bordelaise)
ou

Filet de Saumon

ou

Brochettes de Magret de Canard (Sauce Poivre)

ou

Confit de Canard

MENU Canaille 12.50 €

(jusqu @8 ans)

Steali}[acﬁé Frites Maison
0

rrano Frites Maison

Jambon Se

Il Flottante 0% Cornet Glacé



Carte des Plats Chauds

Entrecdte Bordelaise

Emincé de Canard Grillé Sauce au Poivre
Cuisse de Canard Confit

Bavette Sauce Potvre

Camembert Roti au Piment d Espelette
(Toasts, Jambon Grillé, Salade Verte)

Tartare de Boeuf Préparé
(Salade Verte, Frites Matson)

Poisson du Jour

Filet de Saumon




Desserts

Créme Briilée

Ile Flottante

Panacotta aux Fruits Rouges
Dessert du Moment
Patisserie

Glaces
Dame Blanche

(Glace Vanille, Sauce Chocolat, Chantilly) (4.50 € supp au menu a 19.50 €)
Chocolat ou qué Liégeois (4.50 € supp au menu a 19.50 €)
Poire Belle Hélene (4.50 € supp au menu  19.50 €)

Péche Melba (4.50 € supp au menu  19.50 €)

TTQﬁtET’O[BS (4.50 € supp au menu a 19.50 €)

Glace ou Sorbet (4.50 € supp au menu d 19.50 € et d 31.50 €)

Colonel (5.50 € supp au menu & 19.50 € et d 31.50 €)
(Sorbet Citron Vert, VodRa)

Prince Noir (5.50 € supp au menu d 19.50 € et a 31.50 €)
(Glace Chocolat, Whisky, Sauce Chocolat, Chantilly)

L'Infidéle (5.50 € supp au menu i 19.50 € et 4 31.50 €)
(3 Boules de Sorbet et Poire Williams)

L ’[nﬁd%[é au CﬁOCO&lt (5.50 € supp au menu a 19.50 € et a 31.50 €)
(3 Boules de Glace Chocolat et Whisky)

Fromages

Assiette de Fromages eI sa Salade aux Noix
(4.50 € supp pour le menu a 19.50 € et a 31.50 €)

Assiette de Brebis ¢ sa Confiture de Griottes
(5.50 € supp au menu @ 19.50 € et a 31.50 €)




f

Bordeaux.
Chdteau des Arnauds
Saint-Emilion
Chateau Curat (Puisseguin St-Emilion) 29.50 €
Chateau Chatain (Montagne St-Emilion) 39.50 €
Chateau des Landes (Lussac St-Emilion) 38.50€
Chapelle des Landes (Cussac St-Emilion 2015) 31.50 €

Chateau Clos de Sarpe (Grand Cru Classé) 195.00 €
Big Boss (Lussac 100% Cabernet Sauvignon) 36.50 €
Chateau La Croix Montlabert (Grand Cru) 55.00 €
Chateau Montlabert (Grand Cru) 80.00 €
Chateau Arnaud de Jacquemeau (Bio Grand Cru) 49.00 €
Tour Peyronneau ( Grand Cru St. Emilion) 45.50 €
Chateau Les Hauts de La Gaffeliére (Grand Cru) 45.00 €
Chiteau Victoria (Grand Cru) 75.00 €
Pomerol

Chateau La Rose du Temples

Les Saisons de Bourgneuf (second vin)
Chateau Bourgneuf

Lalande de Pomerol

Chateau La Fleur Chaigneau

Chateau Maltus

Haut Médoc

Chateau d Arcins (Cru Bourgeois)
gmve&

Chateau Ferrande

Chateau Callac

Moulis

Chiteau Dargan

(B) L A8 0 AL E5TCANGEREUX POUR L SANTE A CONSOMNER AVEC HODERATION

S
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Vins Rosés

Chadteau Bernard Laconfourque (Bordeaux Clairet)

Chateau Cavalier (Cdtes de Provence)

Insolence Rosé (Méditerranée)

Vins Blancs Sec

Chateau Vermont (Entre deux Mers) (50c21.00 €)
French Bulldog Blanc (Chardonnay)

Chateau Terrande (Graves)

Vins Blancs Liquoreux,

Chateau des Mailles (Ste Croix du Mont)

Chateau d Arche 1999 (Sauternes)

Soleil &’ Arche (Sauternes)

Champagne

Tour du Roy (Cuvée Prestige) Crément de Bordeaux.
Jeeper Blanc de Blanc

Nos Vins au Verre

Chateau Curat (Puisseguin - St-Emilion)

Chdteau Cavalier (Provence)

French Bulldog Blanc (Chardonnay)

Chateau des Mailles (Sainte Croix du Mont)

Coupe de Champagne

Les Amours de la Reine (Jurangon)

Le Clos des Orfeuilles (Muscadet Bio)

(B) L ABUS D ALCOOL EST DANGERELX POUI LA SANTE A CONSOMIMER AVEC MODERATION
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